
 

 

                   

APERITIVOS 

Jamón Ibérico cortado a cuchillo 

Queso manchego semi curado Finca la cuadra  

ENTRANTES a elegir dos 

Tomate del terreno con ventresca de Atún, cebolletas caramelizadas y piparras 

Boquerones rebozados en panko regados con salsa teriyaky 

Queso frito crujiente con confitura de frutos rojos 

Brochetas de cerdo Ibérico en adobo casero  

Chipirones rebozados al estilo tradicional acompañados con ali oli suave 

Huevos camperos rotos con  Jamón  y trufa 

PLATO PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELEGIR ENTRE  

Chusmarro de cerdo Ibérico a la parrilla acompañado de patatas panaderas 

Solomillo Duroc a la parrilla con patatas y pimientos 

Pescado fresco del día a la plancha con verduritas salteadas 

Arroz de costillas, pollo y ajos tiernos 

Arroz a banda con ali oli suave 

POSTRE INDIVIDUAL A ELEGIR 

Brownie bañado con chocolate caliente  

1 BEBIDA INCLUIDA EN CADA MENU 

Vino blanco y tinto de la tierra, cerveza de barril, agua mineral, refrescos  y servicio de pan incluido  

Precio de menú 25€ por persona iva incluido 

*precio especial en copas de sobremesa al reservar menú, si posee alguna alergia por favor comunicarlo 

al confirmar la reserva – Arroz mínimo 2 personas 

 CUALQUIER COSA NO INCLUIDA SE COBRARA A PRECIO DE CARTA  

 

Restaurante carbón y leña, carretera de las peñas km 2,2-Club Tiro de Pichón, Albacete 02006 

Información y reservas 675767617 

MENU ESPECIAL FIN DE SEMANA 


